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Modulo:Chi'sono, cosa posse; cosanan nnssn \
Tutor,\ ‘ProtssaBiMeglio Clorindas ‘
Prof.ssa Maretta Lircta
Prof.ssa-Palo Bosa

Modwlo/Duni Singolare e plurare
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Prol.Sierratare Sehastiane—="_
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Modulo:SCUOLA-LAIORO
Tutor: Proi-Aimbrosie Afmando

Modulo:Terta'e mare da amare attraverso lo sport
Tutor: Prof, Be'Luise Aulelio
Godocente: RokAmiitoSino Wi Brisitgnilo Antonio

Il progetiista Frol. Di CostanzoRafiaele
Responsahile della comunicazipne;
Prof)PatalanoAntonio
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CHI SONO, COSA POSSO, ! .'.
COSA NON POSSO b

Il modulo si articola in momenti di incontro in aula
con esperti di diritto , farmacologia, psicologia,
aziende di controllo sanitario, e rappresentanti di
associazioni antimafia e visite guidate in aziende e
in aree protette ¢/o confiscate per affrontare e
approfondire temi legati alla necessita di un agire
nella legalita e nel rispetto dei propri e degli altrui
diritti.

Incontri in aula su:

- diritto alla salute

- tutela del territorio e dell’ambiente

- effetti delle Mafie sul territorio e sui diritti dei
cittadini

- diritti-doveri nei social network

- laboratorio di elaborazione e produzione materiale
documentario

Visite guidate a strutture alberghiere e ristorative,
campi ed aziende confiscati alle Mafie.

Escursioni in aree protette

Cineforum sul cyber bullismo

PARTNER DI PROGETTO: Associazione Libera
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DIVENTO CHI SONO

Seminari e workshop -Contenuti : Il sistema formazione- gli Iefp- Titoli
fonti e livelli di competenze - il C.V -1l web (ricerca delle informazioni e
I’arruolamento professionale - personal branding, digital reputation, utilizzo
dei social, canali di ricerca informazioni.

11 sistema Univesitario e 1’Alta formazione (Comune di Serrara Fontana).
Incontro focus group di 3 ore - Contenuti: brain storming su “ansia e
emozione legata alla scelta e pianificazione del proprio progetto di vita.
Incontri di role playing e Work shop - Contenuti: Bilancio delle competenze
e rilevazione dei bisogni; Report multimediale.

V.0.C.: VINO,ORTO E CONIGLIO

La vite e il vino - Soria e toria della vite sull’Isola d’Ischia.

Uomini e simbolismo nel vino = cantina /palmenti/antichi mestieri.
Tecniche colturali tradizionali e conoscenza dei vitigni antichi, vigna,
sarchiatura e potatura

(Montecorvo, Giardini Arimei, Kalimera, Cenatiempo)

Elaborazione di una campagna promozionale del Made in Italy con il
modello Ischia.

SONO UN CITTADINO

Definizione personale,sociale del sé-concetto di cittadinanza e legalita
societa e ruoli del singolo.

Azienda agricola in condizioni avverse (tenuta Cannavale Antonio Rispoli)
IMPIANTO E CONDUZIONE ORTO biologico, (Monte Epomeo / Pietra
dell'acqua).

Implementazione di un progetto di recupero ambientale/prodotto “tipico” .

PARTNER DI PROGETTO: Slow food
COMUNE DI SERRARA FONTANA
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L’allievo sara in grado di intervenire nella valorizzazione,
produzione, trasformazione, conservazione ¢ presentazione dei
prodotti realizzati; di operare nel sistema produttivo promuo-
vendo le tradizioni locali, nazionali e internazionali, ¢ indivi-
duando le nuove tendenze di vendita e dei nuovi canali di
marketing.

Realizzare e conoscere prodotti sotto il profilo organolettico,
merceologico, nutrizionale e gastronomico e conoscere le
strategie di vendita e pubblicizzazione per i reparti di
Accoglienza Turistica e Grafico pubblicitario.

Adeguare e organizzare la produzione ¢ la vendita in relazione
alla domanda dei mercati, valorizzando i prodotti tipici.

Agire nel sistema di qualita relativo alla filiera produttiva.
Applicare le normative vigenti in fatto di sicurezza, trasparenza
e tracciabilita dei prodotti.

Attuare strategie di pianificazione, compensazione, monitorag-
gio per ottimizzare la produzione di beni e servizi in relazione al
contesto.

PARTNER DI PROGETTO:

A.IA. FEDERALBERGHI ISCHIA
Associazione Italiana Sommelier
COMUNE SERRARA FONTANA
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